BAGNOLS SUR CEZE
BRASSERIE

HOTEL %% %
La Bourse

o~
~ ENTREE/PLATS |

Salade César 8.90€
Salade, oignons caramélisés, sauce blanche, ceuf dur, bacon, filets de poulet
panées, parmesan, croltons, radis

Salade croustillants de Saint Marcellin 8.90€
Salade, oignons caramélisés, vinaigrette, ceuf dur, bacon, croustillants
de Saint Marcellin au pesto rouge, croditons, pignons de pin, radis

ENTREE

Gratin de ravioles aux pignons de Pin 9.90€
Ravioles de Romans, pignons de pin, lardons, oignons, Saint Marcellin - Légumes ou salade

Entrecote (200/300gr)
Sauce au choix - Salade, légumes, frites maison

200gr
30047
3“1’%61’ C&Z [a Bourse (sauce au choix, identique dans [e burger et en accompagnement)

Steak haché, viande des Cévennes, frites maison, bacon, tranche de vieux cheddar fumé,
pain de notre boulanger, oignons caramélisés, salade

Burger au}ﬂoufet mariné (sauce au choix, Wnﬁque dans le Eurger eten accompagmwwnt)
Poulet mariné (sauce soja, citron, gingembre), frites maison, bacon, tranche de vieux
cheddar fumé, pain de notre boulanger, oignons caramélisés, salade

3“1’%61’ Sm/o(iym’c[ (sauce au choix, iaﬁmtique dans [e 5urge1’ eten accomyugnement)
Steak haché viande des cevennes, frites maison, jambon cru, croquettes de reblochon,
oignon rouge, bacon grillé, pain de notre boulanger, salade

Filet de Bar doré aux amandes éffilées
Cuit sur peau - Riz pilaf, légumes et pesto rouge

Filet mignon Sauce aux choix - Frites maison et légumes

Tartare de Boeuf du chef assaisonné au pesto rouge
Frites maison, pesto rotige et salade (viande des Cévenries)

Tournedos de magret de canard
Sauce aux choix - Salade, légumes et frites maison

Seiches en Joersiﬂacﬁz Riz et légumes

Sauces maison brasserie
Morilles, roquefort, créme de chorizo, poivre ou pesto rouge

_ TAPAS

Planche Charcuterie/Fromage
Plateau 5 T apas

Pesto rouge

Frites maison sauce chorizo,
Poulet mariné

Croustillants de St Marcellin
Lamelles de seiche en persillade

~ PLATENFANT |

Mini ﬁm’ger Accompagné de frites maison

Carte ‘Brasserie

PLAT
14.90€

14.90€

15.90€
19.90€
22.90€
15.90€

15.90€

16.90€

16.00€

15.90€
15.90€

19.90€

15.90€

14.90€
15.90€

8.90€

Tous nos plats sont

FORMULE |

Plat du J’our
Dessert du Jour

PlzzAs

Te amfktte

Créme, oignons, reblochon, lardons

4 froma es
Sauce tomate, mozzarella, emmental, créme Roquefort, St Marcellin

Bagnolaise
Sauce tomate, poulet, mozzarella, emmental, creme

Chorizo
Sauce tomate, mozzarella, emmental, créme chorizo, roquette

Reine
Créme épaisse, mozzarella, emmental, jambon, champignon, basilic

Royaﬂz
Sauce tomate, mozzarella, emmental, creme, jambon, champignon

Végétarienne
Sauce tomate, aubergine, courgette, mozzarella, emmental

Saumon
Créme épaisse, saumon, mozzarella, emmental, créme

élaborés sur place
Viande simmental
de qualité supérieure "

Porc batallé

11.90€
5.00€

14.00€
14.00€
14.00€

14.00€

14.00€
13.00€

13.00€

15.00€

12 BIERES EN PRESSION,
VINS MAISON SINAE EN PRESSION,
VERRES ET PICHETS

Venez regcmfer le u’mge

Mousse au chocolat Toblerone
Tiramisu au ijé
Café gourman

arte citron meringuée, boule de glace citron
Cou]oe ardéchoise
Dame blanche
Chocolat [iégeois

Prix nets — service compris

6.00€
6.00€
9.00€
8.50€
7.90€
7.90€
7.90€

% ’M(y'iw cfassique 8.00€

~ VIN AU VERRE 120/

‘Maison Sinae Réserve de la Saurine - Blanc, rouge, rosé 2,506
ROUGE Enfant Terrible (croquant et frits) 3.50€ / Pic Saint Loup 6.00€
Chdteau Puech Haut Ellrga[i (souple et élégant) 5.00€ / Excellence 6.00€

ROSE Enfant Terrible (secet frais) 3.50€ / Chateau Puech Haut Argali
(souple et éfégant) 5.00€

BLANC ﬂ;"rgfcmt Terrible (croquant et fruite) 3.50€ | T¢ cm’quet Premiéres

Grives (moelleux) 4.00€ / ‘Uﬁy 1°3 (fruité pamplemousse) 3.50€ / Puiech Haut

Argali (souple) 5.00€ | Excellence 6.00€

~ NOS BOUTEILLES 75l

ROSE 1
Enfant Terrible 16.90€ (secetfais)  Watusi chdteau puech haut
Puech Haut 24.90€ (souple etélégant)  26.90€

BLANC 1
’Uﬁy n°4 (moelleux) 17.00€ Enfant terrible (sec et minéral) 16.90€
Puech Haut blanc (sec et souple) 2440€ Uby 13 (fruité pamplemousse) 17.00€
Excellence blanc 25006 T ariquet (moelleux) 17.00€
Camp romain blanc 25006
ROUGE 1

Enfant Terrible (coquantetfie) 16906 Gigondas 29.00€

Pic Saint [,oujo 29.90€ Villa caesar 33.00€
Excellence rouge 25.00€ Chdteau neuf du ape 35.00€
Camp romain rouge 25.00€ Saint j]ose}oﬁ 35.00€

Rhwim : Havana 5006 Don papa 10006/ Diplomatico 10006/ Havana Chub
Seleccion de Maestro 12.00€ hum Cubain) / Rhvim Hechicera 10.00€ (hum Colombien)
Tifuca humartisanal e o de janeio) 10.00€ / Vieilli en fut de porto blanc : Bumbu1000€

Whisky : Ballantines 5,006/ Tokinoka 10.00€/ Smokhead 8.00€ (nrisky trs fumé)
Chivas 12 ans 7.00€ | Jameson black Barre[ 1000€ | The gﬁm[fvet 12ans 10.00€
Aberlovr 10.00€ / Bourbon four roses 10.00€

Vodka : Belvedere 8006/ Absolut e[yx 8.00€ /Absolut 5.00€ IGrey goose8.00€

Cognac martel5.00€ | Gin /avec tonic ou autre
Mornkey 47 8.00€ / Beefeter 5.00€ | Get 275.00€

~—~  COCKTALLS |

L4
MONIN

(fruifs rouges, mangue)

Rhum Havana, cubes de citron vert, (%
menthe fraiche, sucre de canne,

eau gazeuse, glace pilée ou glagons

v Cosmopolitan revisité 8.00€ .-
-~ Cointreau, vodka, jus de citron .
vert, jus de cramberry, limonade

Pina Colada 8.00€
Rhum Havana, ananas, créme de
coco (variante cannelle ou muscade)

Sﬁewy Lover 8.00€
Purée de fraise, sirop de cerise,
jus d'ananas, jus de citron, rhum

@ Spritz Vénitien 7.50€ Havana

inzano, eau gazeuse, Prosecco,
citron, orange

= Sexon the Beach 8.00€
¥ Vodka, liqueur de framboise,
ananas, purée de fraise,

- SANS ALCOOL |

= Virgin Mojito 6.00€
. U Lﬂ\ Virgin Colada  6.00€
sirop de péche

Tropical Mango 8006 A Chantaco 5.00€

o ) Y° f Purée de fruit,
W Furee dg mangue, jus d’ananas, jus de fruit, sirop
jus de citron, rhum Havana

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé - A consommer avec modération @





