/
BAGNOLS SUR CEZE
BRASSERIE
L HOTEL % % %
a Bourse
)
~~ ENTREE / PLAT
' . ENTREE
Salade César 9.00€

Salade, oignons caramélisés, sauce blanche, ceuf dur, bacon, filets de poulet
panées, parmesan, croltons, radis

Salade croustillants de Saint Marcellin 9.00€
Salade, oignons caramélisés, vinaigrette, ceuf dur, bacon, croustillants

de Saint Marcellin au pesto rouge, croditons, radis

Gratin de ravioles 9.90€

Ravioles de Romans, lardons, oignons, Saint Marcellin - Légumes ou salade

Entrecote (250g7)
Sauce au choix - Salade, légumes, frites maison

Burger dé fa Bourse (sauce au choix, identique dans [e burger et en accompagnement)
Steak haché, frites maison, bacon, tranche de vieux cheddar fumé,
pain de notre boulanger, oignons caramélisés, salade et petits légumes

Burger au ou[et (sauce au choix, %n‘n’qw dans le 6141’56‘( eten accmyagmment)
Poulet, frites maison, bacon, tranche de vieux cheddar fumé, pain de notre boulanger
oignons caramélisés, salade et petits légumes

31/”’%61’ SClVO:VOlTC( (sauce au choix, identique dans le burger et en accompagnement)
Steak haché, frites maison, jambon cru, oignon rouge, pain de notre
boulanger, salade et petits légumes

Filet de Bar doré aux amandes éffilées
Cuit sur peau - Riz pilaf, légumes et pesto rouge

Filet mignon Sauce aux choix - Frites maison et légumes

Tartare de Boeuf du chef assaisonné au Jpesto rouge
Frites maison, pesto rouge et salade

Emincé de ma?ret de canard
Sauce aux choix - Salade, légumes et frites maison

Seiches en persillade Riz et legumes

Sauces maison brasserie
Cépes, roquefort, créme de chorizo, poivre ou pesto rouge

Origine viande : Entrcéte, France - Filet mignon, Espagne - Steak haché, France

_ TAPAS

Planche Charcuterie/F romage

Plateau 5 T apas

Pesto rouge

Frites maison sauce chorizo,
Poulet mariné

Croustillants de St Marcellin
Lamelles de seiche en persillade

Saint Marcellin, huile d'olive
Pizza a _partager au choix

~ PLATENFANT |

Mini ﬁm’ger Accompagné de frites maison

PLAT
14.90€

14.90€

15.90€

24.90€

15.90€

15.90€

16.90€

16.90€

15.90€
15.90€

19.90€

15.90€

18.00€
18.00€

6.00€

8.90€

Plat du J’our

T amﬂette
Créme, oignons, reblochon, lardons

4 ﬁoma es

Tous nos plats sont
élaborés sur place

Carte ‘Brasserie e

FORMULE |

PlzzAs

Sauce tomate, mozzarella, emmental, créme Roquefort, St Marcellin

Bagnolaise

Sauce tomate, poulet, mozzarella, emmental, créme

Chorizo

Sauce tomate, mozzarella, emmental, créme chorizo, roquette

Reine

Créme épaisse, mozzarella, emmental, jambon, champignon, basilic

fRoya[e

Sauce tomate, mozzarella, emmental, creme, jambon, champignon

Végétarienne

Sauce tomate, aubergine, courgette, mozzarella, emmental

Viande simmental

Porc batallé

11.90€
14.00€
14.00€
14.00€
14.00€
14.00€

13.00€

13.00€

12 BIERES EN PRESSION,
VINS MAISON SINNAE EN PRESSION,
VERRES ET PICHETS

Venez regarcfer le timge

Mousse au chocolat
Tiramisu au ijé
Café gourman

arte citron meringuée
Dame blanche
Chocolat [iégeois

Prix nets — service compris

6.00€
6.00€
9.00€
8.50€
9.90€
9.90€
9.90€

~ VIN AU VERRE 120/

‘Maison Sinnae Réserve de la Saurine - Blanc, rouge, rosé 2,50€

ROUGE Enfant Terrible (croquant et frits) 3.50€ / Pic Saint Loup 6.00€
Chdteau Puech Haut Ellrga[i (souple et élégant) 5.00€ / Excellence 6.00€

ROSE fnrfant Terrible (secetfrais) 3.50€ | Chiteau Puech Haut Argali

(souple et élegant

)5.00€ | Famille Rieu Verdier (syrah) 3506

BLANC ﬂ;"rgfcmt Terrible (croquant et fruite) 3.50€ | T¢ cm’quet Premiéres
Grives (moelleux) 4.00€ / ‘Uﬁy 1°3 (fruité pamplemousse) 3.50€ / Puiech Haut
Argali (souple) 5.00€ | Excellence 6.00€

 NOS BOUTEILLES 7501
ROSE |

fnfant Terrible 16.90€ (sec et frais)

Puech Haut 24.90€ (souple et élégant)

BLANC ) |

Uby

n°4 (moelleux) 17.00€

Puech Haut blanc (sec et souple) 24.40€

Fxcellence blanc 25.00€

Famille Rieu Verdier (grenache) 16.90€
ROUGE h |

fryccmt Terrible (croquant etfite) 16.90€

Pic Saint Loup 29.90€

Excellence 1
Cam]o romain

e 25.00€
¢ 25.00€

Famille Rieu Verdier (syrah) 16.90€

‘ALcOOLS |

Famille Rieu Verdier 16.90€
(syrah)

Enfant terrible (sec et minéral) 16.90€
Uby 1°3 (fruité pamplemousse) 17.00€
T cm’quet (moelleux) 17.00€

Camyp romain blanc 25.00€

Gigondas 29.00€

Vacqueyms 32.50€

Chdteau neuf du g)a})e 35.00€
Saint Joseph 35.00€

Rhwm 6006/ Don papa1000€/ Diplomatico 10006/ Havana Club
Seleccion de Maestro 12.00€ thum Cubain) / ‘Rfuim Hechicera 1000€ (hum Colombien)
Tifuca humartisanal e o de janeio) 10.00€/ Vieilli en fut de porto blanc : Bumbu1000€

Whisky : Ballantines 6,006/ Tokinoka 10.00€/ Smokhead 10.00€ (uhisky tés fume)
Chivas 12 ans 1000€ / Jameson black Barrel 1000 / The glenlivet 12ans 1000€

Aberfovr 10.00€ / Bourbon faur roses 10.00€

Vodka : Belvedere 8006/ Absolut e(yx 8.00€ /Absolut 6.00€/ Grey goose8.00€

Cognac martel .00€ | Gin /avec tonic ou autre
Morkey 47 8.00€ / Beefeter 6.00€ | Get 276.00€

e

v

=

@
\

’M(y'iw cfassique 10.00€
(fruifs rouges, mangue)

Rhum Havana, cubes de citron vert,
menthe fraiche, sucre de canne,

eau gazeuse, glace pilée ou glagons

Cosmopolitan revisité 10.00€
Cointreau, vodka, jus de citron
vert, jus de cramberry, limonade
Spritz Vénitien

inzano, eau gazeuse, Prosecco,
citron, orange

8.00€

Sex on the Beach 10.00€
Vodka, liqueur de framboise,

ananas, purée de fraise,

sirop de péche

T r(yoica[ ‘Mcmgo 10.00€

Purée de mangue, jus d'ananas,
jus de citron, rhum Havana

COCKTAILS |

(4
MONIN'

v Pina Colada  10.00€
I Rhum Havana, ananas, créme de
coco (variante cannelle ou muscade)

= S ﬁewy Lover  10.00€

¥ Pureds fraise, sirop de cerise,
jus d'ananas, jus de citron, rhum
Havana

- SANS ALCOOL |

- Virgin Mojito  6.00€
(ﬂ Virgin Colada  6.00€
X Chantaco 6.00€
I Purée de fruit,

jus de fruit, sirop

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.®

Réalisation VTAC impression - PSE - La Cazerne - 04 66 50 36 54





